"/LE 011 8 Lilices

local £ convivial
Caviar daubergines 10.00¢
(Euf parfait - Aubergines roties aux herbes - Sablé au parmesan - Chips de lard - Zaatar

Vitello onnato 12.50¢
Viande de veau - Sauce mayonnaise au thon et aneth - Capres a queue
& Pickles de moutarde

G@aspacho de tomates et poivrons brules 12¢
Coeur de boeuf - Xéres - Tartare de fraises et tomates au basilic - Glace fromage de chevre

Assietie de 150gr de charcuterie « La ferme des Avasses* 22¢
Coppa - Roti sec - Saucisson - Salade - Pickles - Cornichons

s

Filet de wruite (Ardeche) 23.00¢
Huile vierge aux |égumes croquants et pignons de pins -Purée cardinal - Légumes poélés

Tagliata de beeuf (origine Rhone - alpes) 28.00¢
Sauce Chimichurri - Roquette - Parmesan - Frites a I'huile de truffe

O Convivial Burger 22.00¢
Steak hachée 200gr - Pain brioché artisanal - Cheddar
Compotée d'oignons au miel - Ketchup de betterave - Tomate et salade
Frites a I'huile de truffe

Assiette du maraicher (Vegetarien) 18.00¢
Purée cardinal - Légumes de saison - CroGtons - (Euf parfait

Galacles opas

Tomates et burrata 20¢
Tomates d’antan — Burrata — Pesto - Feuilles de roquette -
Glace tomate basilic Terre Adelice

Salade Ceésar 20¢
Poulet panée - (Euf parfait — Salade romaine — CroGtons — Parmesan - Sauce César

Salade Dromarchoise 20¢
Salade - CroGtons - Olives - Chataignes - Lardons et oignons
Picodon pané et frit - Tomates

@@MV{}Z——WS Sl ! 1e911-restaurant-montelimar.fr

Quivez—npus

Menu Pequelet 15¢

Poisson selon arrivage ou aiguillettes de poulet panées
& Frites maison ou Légumes - Sirop - Glace

& Desseifs

Autour de la fraise 12¢
Tartare de fraises - Crumble de pistaches - Ganache chocolat blanc
Sorbet fraise Terre Adelice

Tarte aux citrons 10c
Crémeux citron - Sablé citron vert - Meringues croquantes — Caramel au citron

Chocolat et sarrasin 12¢
Ganache chocolat noir et tonka - Caramel beurre salé - Sablé sarrasin - Meringues
& Glace vanille Terre Adelice

Casfums Claces § Dpils Temo [elelics

I boule 3¢
2 boules 6¢
supplement Chantilly 050¢
Rhum/raison bio
Vanille Gousse bio
Chocolat Noir Morin bio
Café bio
Praliné bio
Cookie Bio
Chataigne d’Ardeche bio
Fior Di Latte bio
Fraise bio
Abricot bio
Citron Jaune bio
Noix de coco bio

Lhissons chuauddes

- Thes & infusions 3¢
Sur demande aupres de notre personnel en salle

Cafés «Cafe Richard’ & Chocolat chaud
Expresso 180€ | Double Expresso 360€ | Allongé 190€ | Noisette/Déca 2€
Café creme 4€ | Cappuccino-Chocolat chaud 4,50€ PRIX NETS
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LE BAR -7 I,LS Oh Mazette (rouge) IGP coteaux de /gl)r ecehe tanins souples, croquants 4.50€

L Domaine Serre des Vignes, Grignan-les-Adhémars, Secret de Syrah AB, notes épicées 6,006
«JUSTE Tain - I[Hermit

Abricot/ Pomme / Fraise / Poire / Tomate / Ananas 25cl 4.90€ Oh Fan (blanc) IGP coteaux de [Ardeche minérale, fiuits exotigues 500€
Sirop <1883 Domaine Serre des vignes, Grignan-les-Adhémar; Loulys AB fruits blancs 6,006
Citron /Pac /Fraise /Grenadine /Péche /Menthe /Orgeat Violette /Chétaigne 2€ Rose
Soda Allez Zou' (rose) IGP coteaux de {ﬂrd@che Groseilles, harmonieuse 4.00€
Perrier/ Coca / Coca zero / Fuze Tea /Orang/'na 33c/35€ Maguelone (rosé), 1GP Coteaux e fArdeche fruits rouges et blancs, frais 6.00€ i s
Limonade ’ / “q
25¢1250€ Vins d ddeche
Diabolo Domairo Posye Shang
300€ Oh Mazette (rouge) IGP coteaux de [Ardeche  17€ (50cl)  23€ (75cl)
Eaux minérales plaies ou gazeuses Meriot (50%) / Grenache (40%) / Carignan (10%), tanins souples, croquants
litre 4€ Oh Fan (blanc) IGP coteaux de [Ardéche 19€ (h0cl)  25€ (75¢l)

Sauvignon (75%) / Chardonnay (25%), minérale, fruits exotiques
Allez Zou/' (rosé) IGP coteaux de fArdeche  16€ (h0cl) 20€ (75cl)
Merfot (50%) / Cinsault (25%) / Grenache (25%), Groseilles, harmonieuse

PRy ) /) Pondirte Yalel oy audd
q;w/?&f ﬂ fﬂ éﬂuﬁlﬁﬁ a 22 Cé Le Mesciadiis (rouge) Coteaux en Ce%énnLéArdéchoise 3

Grenache / Gamay, Structurd, fruits noirs

Biere artisanale Markus - Cleon dAndran Galinette (blanc) Coteawxen Cévenne Ardéchoise  29€
B/er e Blonde & Blanche 6€ Roussanne / Rolle, Frais minérale, Fleurs Blanches
Biere IPA & Fruits rouges 6.50€ Ponaits o e Gl
Maguelone (rosé), IGP Coteaux de fArdéche AB - 2850€
40 % Cinsault, 30 % Grenache, 25 % Syrah, 5 % Viognier, fruits rouges et biancs, frais
V Vins dela valli da Chiine
Ao ety | D o Rouge 75cl
Moyjito - Apérol spritz - Limoncello Spritz - Pina Colaca - Gin tonic 11 Domaine Manissy; Gies dy Bhone Oracke Rouge AB 266

Counoise, grenache, carignan, fruités, souples, croquants

i ilbég ﬂ,&? Mé Domaine Serre des W%nes, Grignan-les-Adhémars, Secret de SyrahAB -~ 33€
"W SW ; 100% Syrah, notes épicés, mdres, myrtilles
. ) Domaine Dionysos, AOC Cairanne, La Cigaletie AB ~ 34€
Mojito - Pina colada 8€ Grenache, syrah, violette et puissant
Domaine dAniello, AOC Saint joseph 50€
100% Syrah, fruits noirs et €pices
Domaine Pichat, Champon's, AOC Cote-Rotie  80€
100% Syrah, fruits noirs, cuirs, épies

(it
/V % Domaine Manissy; Cdtes du Rhdne, Oracle BlancAB - 25€
Ricard, Pastis 51 2¢l 2 50€ Grenache Blanc, clairette, agrumes, final minéral
. . Domaine Gourgazaud, Pays dOC, Chardonnay en Barmique ~ 26€
Mauresqu-e- A G [ 100% chardonnay, péches blanches, final toasts
, Mar,[ ini Rouge et Blanc 6c/ 4 Domaine Serre des vignes, Grignan-les-Adhémar, Loulys AB ~ 33€
Kir de saison ou Communard 12! 5,50€ 100% Viognier, fruits blancs, gousses de vanille
Porto 7cl 5¢ \ Domaine DAniello, AOC Condrieu ~ 90€
y 100% Viognier, frais minéral notes de péches abricot
S/
Vin 4 e

Chéteau de Lascaux, Pic SaintloupAB  41E

77 . ! .
e { 2 Syrah, Grenache, Mourvedrre, Garrigues, cassis
Qpitifucax b digesTi' / g

» Vin, Cdfe do Phovence
~ Cereales 4C1 Domaine Servien Sensation, AOP Cotes de Provence 31
Whisky Hatozaki non tourbé 10€ Cinsautt, grenache, notes de fraises, framboises, petite acidlité en fin de bouche
Whisky Lagavulin Scotch tourbé 15€ /- 1
Canne a sucre 4C1 /\V s WZZC(MIS
Coupe -environi2cl
Don papa i) , Champagne Labbé BrutTerCru  TI€  (environ 12cl) ~ 64€ (75¢l)
Rhum Ferroni (Marseille) 10€ SaintMeyland  5€ (environ12c])  25€ (75cl)
Plantes. Fruits etHerbes 4Cl /%i 15 Su ohis
Eau de vie artisanale distillerie « La Frap » Ardeche - Poire - Prune - Pomme 8€ Famile Manganell, Cuvée Alai, AOC Beaume de Venise 8506 (envion 12cl)  49€ (756)
Limoncello 6€ Muscat blanc & petits grains 100%, ananas et litchi .
Get 27 6€ Domaine Anthony Paret, Pastourelle, Pays d0C  6€ (environi2c)  25€ (75c]) = ACCEPTES

100% Viognier, fuits jaunes, amandes Remoket ¢ E

N’hésitez pas a nous solliciter pour connaitre la liste des allergénes présents dans notre carte.

L'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération.
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