
En�ées 
Caviar d’aubergines 10.00€

Œuf parfait - Aubergines rôties aux herbes - Sablé au parmesan - Chips de lard - Zaatar

Vitello tonnato 12.50€
Viande de veau - Sauce mayonnaise au thon et aneth - Câpres à queue 

& Pickles de moutarde

Gaspacho de tomates et poivrons brûlés 12€
Cœur de bœuf - Xérès - Tartare de fraises et tomates au basilic - Glace fromage de chèvre

Assiette de 150gr de charcuterie « La ferme des Ayasses » 22€
Coppa - Rôti sec - Saucisson - Salade - Pickles - Cornichons

Plats
Filet de truite (Ardèche) 23.00€

Huile vierge aux légumes croquants et pignons de pins -Purée cardinal - Légumes poêlés

Tagliata de bœuf (origine Rhône - alpes) 28.00€
Sauce Chimichurri - Roquette - Parmesan - Frites à l’huile de tru�e

O Convivial Burger 22.00€
Steak hachée 200gr - Pain brioché artisanal - Cheddar 

Compotée d’oignons au miel - Ketchup de betterave - Tomate et salade  
Frites à l’huile de tru�e

Assiette du maraîcher (Végétarien) 18.00€
Purée cardinal - Légumes de saison - Croûtons - Œuf parfait

Salades repas
Tomates et burrata 20€

Tomates d’antan – Burrata – Pesto – Feuilles de roquette - 
Glace tomate basilic Terre Adelice

  

Salade César 20€
Poulet panée – Œuf parfait – Salade romaine – Croûtons – Parmesan – Sauce César

Salade Dromarchoise 20€
Salade - Croûtons - Olives - Châtaignes - Lardons et oignons 

Picodon pané et frit - Tomates

De��ts
Autour de la fraise 12€

Tartare de fraises - Crumble de pistaches - Ganache chocolat blanc
Sorbet fraise Terre Adelice

Tarte aux citrons 10€
Crémeux citron - Sablé citron vert - Meringues croquantes – Caramel au citron

Chocolat et sarrasin 12€
Ganache chocolat noir et tonka - Caramel beurre salé - Sablé sarrasin - Meringues 

& Glace vanille Terre Adelice

P�fums Glaces et S�bets T�re Ad�ice 
1 boule 3€

2 boules 6€
supplément Chantilly 0,50€

Rhum/raison bio 
Vanille Gousse bio 

Chocolat Noir Morin bio 
Café bio 

Praliné bio
Cookie Bio 

Châtaigne d’Ardèche bio 
Fior Di Latte bio

Fraise bio 
Abricot bio 

Citron Jaune bio 
Noix de coco bio 

Bo�so� chaudes
Thés & infusions  3€

Sur demande auprès de notre personnel en salle

Cafés « Café Richard » & Chocolat chaud
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Menu Péquélet  15€

Poisson selon arrivage ou aiguillettes de poulet panées 
& Frites maison ou Légumes - Sirop - Glace



LE BAR Jus
 « JUSTE », Tain - l’Hermitage
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Sirop « 1883 » 
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Soda
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Limonade 
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Diabolo 
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Eaux minérales plates ou gazeuses 
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Bières à la boute�e - 33Cl
Bière artisanale Markus - Cléon d’Andran
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Cockta�s
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Cockta�s sa� alco�
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Apér�ifs
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Sp��ueux & dige�ifs
Céréales 4Cl
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Canne à sucre 4Cl
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Plantes, Fruits et Herbes 4Cl
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